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INTRODUCAO
Principios

GLOBALG.A.P oferece diversos beneficios aos produtores:
1. Reduzindo riscos de Seguranga Alimentar na Produgdo Primaria Global

- Padréo de referéncia claro com avaliacdo de riscos com base em HACCP a servi¢co do consumidor e do produtor

- Compromisso com a melhoria continua e a transparéncia através de consultas e adogdo de plataformas de comunicagao técnica por toda a cadeia de producdo de alimentos

2. Reduzindo Custos
- Evitando a proliferacdo das exigéncias dos compradores, Varejistas e Membros do Setor de Alimentos engajados com o GLOBALG.A.P passardo, com o tempo, a se abastecer
somente de fontes aprovadas pelo GLOBALG.A.P.
- Evitando sobrecarga regulatéria através de adogao pré-ativa por parte do setor.
- Alcancando harmonizagéo global resultando em condi¢gdes de competicdo mais niveladas.
- Produtores escolhem entre entidades certificadoras estritamente reguladas pelo GLOBALG.A.P.

3. Aumentando mundialmente a Integridade de Sistemas de Garantia da Produgéo nas Fazendas:

- Definindo e aplicando um nivel comum de competéncia do auditor

- Definindo e aplicando um nivel comum de relatério de status de verificagédo
- Definindo e aplicando um nivel comum de a¢des sobre nao-conformidades
- Harmonizando as interpretacdes de critérios de cumprimento
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INTRODUCAO (continuago)

Verificacdo Independente:

Os produtores recebem a sua aprovacdo GLOBALG.A.P por meio da verificacdo independente de uma entidade certificadora aprovada
pela GLOBALG.A.P.

Os documentos do sistema séo:
1. Regulamento Geral do GLOBALG.A.P que estabelece as regras pelas quais o padrdo sera administrado.

2. Pontos de Controle e Critérios de Cumprimento (PCCC) GLOBALG.A.P é o padrdo ao qual o produtor deve obedecer e que fornece detalhes especificos de
como o produtor cumpre com cada uma das exigéncias do sistema.
3. Checklist GLOBALG.A.P que constitui a base para auditoria externa do produtor e que o produtor deve usar para satisfazer as exigéncias das auditorias

internas anuais.
4. Cadeia de Custédia (CdC) GLOBALG.A.P para garantir que qualquer produto com um Rétulo GLOBALG.A.P ou vendido como certificado pelo GLOBALG.A.P é

produzido com materiais provenientes de fazendas certificadas pelo GLOBALG.A.P.

5. Checklist da Cadeia de Custédia GLOBALG.A.P, que constitui a base da auditoria externa e tem que ser usado para satisfazer as exigéncias da auditoria
interna anual.

Conforme descrito no Regulamento Geral da GLOBALG.A.P, este sistema é dividido em Obriga¢6es Maiores, Obrigacdes Menores e Recomendagges.

Todos os pontos de controle tém que ser auditados. As possiveis respostas sdo: cumprimento (sim), ndo-cumprimento (ndo) ou Nao se Aplica (N/A). A resposta
N/A ndo pode ser dada aos pontos de controle em que os Critérios de Cumprimento especificam Sem opg¢éo de N/A.

A legislagdo prevalece sobre 0 GLOBALG.A.P quando a legislacao relevante for mais rigorosa. Quando ndo existir legislacdo (ou a legislacao néo é tdo rigorosa),
GLOBALG.A.P proporcionara um nivel minimo aceitavel de cumprimento. Conformidade legal com toda a legislagéo aplicavel ndo é uma condigéo para
certificacdo. A auditoria realizada pela Entidade Certificadora GLOBALG.A.P néo substitui a responsabilidade de drgéos publicos de fazer cumprir a

legislacéo.
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Aviso legal:

As Entidades Certificadoras aprovadas pela FoodPLUS GmbH e GLOBALG.A.P ndo sdo legalmente responséaveis pela seguranga do produto certificado de
acordo com este padréo.

Direitos Autorais:

© Copyright: GLOBALG.A.P c/o FoodPLUS GmbH: Spichernstr. 55, 50672 Koln (Coldnia); Alemanha, incluindo todos os documentos do padrdo. Copia e
distribuicdo permitidas apenas na forma inalterada.

Registro:
Ver Regulamento Geral GLOBALG.A.P para instrugdes sobre processo de registro e certificagao.
Definigéo:

Para esclarecimento quanto as definicdes dos termos utilizados neste documento, ver Definicbes GLOBALG.A.P publicadas no site do GLOBALG.A.P.
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CADEIA DE CUSTODIA

Orientagdes:

Um sistema de rastreabilidade se refere & totalidade de dados e operagdes capaz de manter informacdes desejadas sobre um produto e seus componentes
através de toda ou parte da sua cadeia de producao e de utilizagdo. Todos os produtos certificados pelo GLOBALG.A.P que tém propriedade legal transferida e
sdo sujeitos a manipulagao/processamento tém que estar em conformidade com as exigéncias da Cadeia de Custédia GLOBALG.A.P (CdC) para serem vendidos
sob rubrica do GLOBALGAP. Se produtos certificados pelo GLOBALG.A.P séo sujeitos a manipulagdo/processamento terceirizado, os pontos de controle AF.4,
AB.12 e AB.13 tém que ser auditados ou a Unidade de Manuseio do Produto (UMP) pode ser certificada CdC para produtos a serem vendidos sob a rubrica do
GLOBALG.A.P.

Sistemas de rastreabilidade auxiliam na busca da causa da ndo-conformidade e na capacidade de recolher e/ou retirar produtos, se necessario. O objetivo destas
exigéncias é garantir que qualquer produto vendido com a certificacdo GLOBALG.A.P seja produzido a partir de materiais originarios de fazendas certificadas pelo
GLOBALG.A.P.

Os controles da Cadeia de Custddia tém que, entdo, serem implementados em todos os pontos criticos de controle no processo sob avaliagdo. Pontos criticos de
controle s@o aqueles em que ha um risco significativo de materiais certificados se misturarem com outros néo-certificados, em condigées normais ou anormais de
operacao.

Salvo disposicao em contrario na se¢éo especifica abaixo, os controles da Cadeia de Custddia sempre consistem de uma COMBINACAO ADEQUADA de
separacgéo e identificacdo, para garantir que materiais certificados e ndo-certificados ndo se misturem.

A escolha de um sistema de rastreabilidade é influenciada por regulamentos, caracteristicas do produto e expectativa dos consumidores. Um sistema de
rastreabilidade por si sO € insuficiente para garantir a seguranca alimentar. Portanto, o cumprimento do ponto de controle 3.2 da se¢édo Pontos de Controle e
Critérios de Cumprimento € uma Maior, sem opg¢édo de N/A.

Auditorias de Cadeia de Custddia e avaliagdes internas tem que ser feitas quando ocorrem processamentos e atividades relevantes de manuseio esperadas para
produtos certificados pela GLOBALG.A.P. Os produtos certificados GLOBALG.A.P e/ou registros operacionais relacionados PRECISAM ser apresentados durante
a auditoria.

Secdes 9 e 10 sdo destinadas a produtos de aquicultura e tem que ser auditadas, quando aplicavel.
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N° Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
CADEIA DE CUSTODIA
1. AUTO-AVALIACAO
11 A organizacéo realiza o minimo de uma auto-avaliagéo interna por ano em Evidéncia documental de que a avaliagdo interna da Cadeia de Maior
relacdo a Cadeia de Custddia do Padrdo GLOBALG.A.P e a auto-avaliacédo Custddia GLOBALG.A.P foi feita anualmente em todos os locais tem
interna foi documentada e registrada? que estar disponivel em cada local de manuseio de produtos
originarios de fazendas certificadas pelo GLOBALG.A.P.
1.2 S&o tomadas ac¢bes corretivas eficazes como resultado da auto-avaliagdo Acdes corretivas eficazes estdo documentadas e foram Maior
interna? implementadas.
2. RECLAMACOES
2.1 Um formulério de reclamag6es esta disponivel incluindo questdes de Um documento para reclamacdes claramente identificavel incluindo Maior
conformidade com o Padrdo da Cadeia de Custédia GLOBALG.A.P? questdes de conformidade com o Padrédo da Cadeia de Custddia
GLOBALG.A.P esta disponivel quando solicitado. Sem opcéo de N/A.
2.2 O procedimento de reclamagdes garante que estas sejam adequadamente Existem documentos das a¢Bes tomadas com relagdo as reclamacgfes | Maior
registradas, estudadas e acompanhadas, incluindo um registro das a¢des das deficiéncias do Padrdo da Cadeia de Custddia GLOBALG.A.P
tomadas? encontradas nos produtos ou servicos. Sem opgédo de N/A.
3. SISTEMA DE CONTROLE DOCUMENTADO
Espera-se que a organizacdo mostre ao avaliador evidéncias documentadas de conformidade com todos os controles relevantes para cadeia de custédia
e requisitos de seguranca alimentar. Isto tem que incluir procedimentos por escrito.
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NO

Ponto de Controle

Critério de Cumprimento

Nivel

3.1

A organizacgao controla todas as atividades criticas onde a mistura de produtos
GLOBALG.A.P e ndo-GLOBALG.A.P pode ocorrer?

Existem procedimentos documentados e instru¢gdes de trabalho para
todas as atividades criticas onde a mistura de produtos GLOBALG.A.P
e ndo-GLOBALG.A.P pode ocorrer. Sem opcao de N/A.

Maior

3.2

A organizag&o possui um sistema de seguranca alimentar implementado?

Se a organizacao esta certificada por uma das normas pds-porteira da
fazenda reconhecidas pelo GFSI (http://www.mygfsi.com) abrangendo
a extenséo das operacdes, a mesma estd em conformidade com este
item.

Se nao esta certificada, a organizacédo deve ter um sistema de
segurancga alimentar HACCP baseado no Codex Alimentarius
documentado e implementado.

Para Certificagdo GLOBALG.A.P para Café e Cha, N/A (ver Se¢bes TE
8 e CO 8 respectivamente, onde todos os pontos de controle aplicaveis
tém que estar em conformidade).

Sem opgédo de N/A.

Maior

CONFIRMACAO DE INSUMOS

A organizagéo avaliada tem que garantir que todos os produtos considerados como certificados pelo GLOBALG.A.P s&o provenientes de fontes
certificadas pelo GLOBALG.A.P, independente do status do produto, sejam eles comprados ou resultado de processo de terceirizagao.
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N° Ponto de Controle Critério de Cumprimento Nivel
4.1 Os insumos de fontes certificadas pelo GLOBALG.A.P sao claramente Todos os insumos de fontes certificadas pelo GLOBALG.A.P séo Maior
identificados como tal? totalmente rastreaveis através da documentacao fornecida. Isto inclui
uma referéncia ao Nimero GLOBALG.A.P - fontes GGN.
VALIDAGCAO ONLINE GLOBALG.A.P:
Acessando o0 GGN no site do GLOBALG.A.P
(https://database.globalgap.org) as informacdes a seguir serdo exibidas
namero de inscri¢do CB, entidade certificadora, esquema, status do
produto e validade do certificado.
E da responsabilidade da empresa solicitante da Certificacdo
GLOBALG.A.P garantir que os numeros dos certificados informados
estdo corretos e atualizados.
Sem opgao de N/A.
5. SEPARACAO E/OU DEMARCACAO DE INSUMOS CERTIFICADOS E NAO-CERTIFICADOS
A organizacao tem identificado e controlado todas as atividades onde existe risco de misturar produtos certificados pelo GLOBALG.A.P com produtos
ndo certificados.
5.1 Documentacéao
5.1.1 Procedimentos de identificagdo adequados para identificar produtos de entrada | Procedimentos adequados a escala da operacao tém que ser Maior
e saida de diferentes fontes estdo implementados? implementados, documentados e mantidos para identificar produtos de
entrada de diferentes fontes. Sem opg¢é&o de N/A.
5.1.2 Sao mantidos registros de todos os produtos certificados e nao certificados pelo | Registros de todos os produtos certificados ou néo certificados pelo Maior

GLOBALG.A.P?

GLOBALG.A.P incluindo informag&es sobre volumes ou peso tém que
ser mantidos. Sem opcéo de N/A.
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5.2 Identificacéo
5.2.1 Todos os produtos originarios de fontes certificadas e néo certificadas pelo Todos os produtos originarios de fontes certificadas e néo certificadas | Maior
GLOBALG.A.P sao claramente identificados em todas as etapas do fluxo de GLOBALG.A.P tém que ter uma identificagcdo clara que permita a
materiais de forma a permitir a rastreabilidade até suas origens certificadas? rastreabilidade até suas origens certificadas. A identificagdo da origem
certificada tem que ser possivel em qualquer etapa do fluxo de
materiais. Sem opg¢éo de N/A.
5.2.2 Todos os produtos acabados tém sido rotulados com um GGN e, se necessario, | Todos os produtos acabados tém que ser rotulados com um GGN. Recom.
toda matéria prima e produtos em processamento tém sido rotulados com um Sempre que necessario, matérias primas e produtos em
ndmero ou marca original rastreavel? processamento tém que ostentar um nimero ou marca de identificagao
original. A partir desta marca, é possivel rastrear o0 material a uma
fonte aprovada pelo GLOBALG.A.P.
5.3 Segregacéao
5.3.1 As séries de producéo de produtos certificados e/ou néo certificados séo Séries de produgéo de produtos certificados e/ou ndo certificados sdo | Maior
segregadas? segregadas fisicamente ou na programagcéo de horarios. Sem opcéo
de N/A.
6. ROTULAGEM SEGURA DE PRODUTOS
6.1 A utilizagdo da Marca GLOBALG.A.P é feita de acordo com as Regras A utilizagdo da Marca GLOBALG.A.P tem que ser feita de acordo com | Maior
GLOBALG.A.P? as regras estabelecidas pelo GLOBALG.A.P, e submetidas a entidade
responsavel pela certificacéo para verificacdo antes da sua utilizagéo.
6.2 Quando o nome ou Marca GLOBALG.A.P é usado, isto é seguido pelo GGN do | Se o nome ou Marca GLOBALG.A.P é usado para marcar produtos Maior
certificado da Cadeia de Custddia do usuario? que serao adicionalmente processados sob um subsequente
Certificado de Cadeia de Custddia endossado pelo GLOBALG.A.P, o
GGN do Certificado da Cadeia de Custddia do CB responséavel tem
que ser incluido.
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7. IDENTIFICACAO DE PRODUTOS CERTIFICADOS
A organizagao tem que garantir que todos os produtos certificados vendidos ou saindo do processamento como terceirizados séo claramente
identificaveis como tal.

7.1 Procedimentos e instrucdes de trabalho estdo implementadas para garantir que | Procedimentos e instrucdes de trabalho tém que ser desenvolvidas e Maior
apenas produtos certificados sdo expedidos para atender pedidos de produtos | implementadas para garantir que apenas produtos certificados sédo
certificados? expedidos para atender pedidos de produtos certificados. Sem opg¢éo

de N/A.

7.2 Todos os documentos de vendas incluem o GGN do detentor do certificado de | Notas fiscais e, quando apropriado, outros documentos relacionados a | Maior

Cadeia de Custddia e listam a condi¢éo de certificado pelo GLOBALG.A.P? vendas de material certificado tém que incluir o GGN do detentor do
certificado de cadeia de Custodia e tém que conter uma referéncia a
condicéo de certificado pelo GLOBALG.A.P. Sem opcao de N/A.

8. REGISTROS E DADOS

8.1 Manutencédo de dados
A organizag&o tem que garantir que todos os registros relevantes para a manutengdo de uma cadeia de custddia segura sdo devidamente elaborados,
utilizados e mantidos.

8.1.1 A organizacgéo estabelece e mantém os procedimentos necessarios? A organizagdo tem que estabelecer e manter procedimentos para a Maior

identificagcdo, coleta, indexacéo, arquivamento, armazenagem,
manutencao e disposicao de todos os registros relevantes para cadeia
de custodia, adequados ao porte e complexidade da operacéo. No
minimo, isto tem que incluir informag6es sobre quais registros sdo
arquivados e por quanto tempo. Sem opcao de N/A.
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8.1.2 O tempo de reten¢éo dos registros mantidos é de no minimo trés anos? O tempo de retengdo dos registros relevantes a cadeia de custddia é Maior
definido como sendo no minimo trés anos. N/A para os primeiros trés
anos de certificacéo.
8.1.3 Os registros estéo disponiveis e séo legiveis? Todos os registros tém que estar disponiveis e ser legiveis. Sem opc¢do | Maior
de N/A.
8.14 Todos os registros incluem as informag6es adequadas? Os registros tém que incluir, conforme apropriado: Maior
- Registros de compras incluindo pedidos de compra, contratos, notas
fiscais, e lista de fornecedores aprovados, notas de entradas e
registros de inspecdes de recebimento
- Registros de estoque de matérias primas e produtos acabados,
incluindo quando apropriado os resultados do balancete anual
- Registros de producao
- Pedidos de vendas recebidos e notas fiscais emitidas pela
organizagdo sendo avaliada. Sem opg¢édo de N/A.
8.2 Balan¢o de Massa
A organizacgdo tem que ser capaz de justificar os calculos do balan¢o de massa usando rendimentos mensurados do processamento e pesos precisos de
entrada / saida.
8.2.1 Todos os produtos de entrada sao registrados de forma precisa e regularmente | Todos os pesos de entrada de produtos com certificagcao Maior
resumidos para facilitar uma auditoria do balan¢co de massa? GLOBALG.A.P sao registrados e um resumo é compilado pelo menos
a cada 3 meses. Sem opcao de N/A.
8.2.2 As taxas de conversdao utilizadas para calcular o balan¢go de massa séo As taxas de conversdo utilizadas para calcular o balan¢go de massa séo | Maior
baseadas em rendimentos mensuraveis de processamento? baseadas em rendimentos mensurados do processamento verificados
pelo menos a cada 3 meses. Sem opgao de N/A.
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8.2.3 As vendas de produtos com certificagdo GLOBALG.A.P sao registradas e As vendas de produtos com certificagdo GLOBALG.A.P sdo Maior
resumidas de forma a permitir um célculo de balanco de massa que demonstre | registradas e resumidas de forma a facilitar uma comparacéo com as
coeréncia entre a entrada e saida de produtos certificados? entradas de produtos certificados durante o0 mesmo periodo. Um

calculo de balango de massa demonstra coeréncia entre compras e
vendas de produtos certificados levando em consideracéo os
rendimentos de processamento.

9 CONDICOES DE TRANSPORTE DA DESPESCA AO PROCESSAMENTO (SECAO 9 DESTINA-SE A PRODUTOS DE
AQUICULTURA, QUANDO APLICAVEL)

9.1 Método de Acondicionamento / Transporte

9.1.1 Para o transporte até a Unidade de Manuseio do Produto — UMP/unidade de Todos os locais tém que estar disponiveis para inspecao. Registros de | Maior
processamento, 0s peixes séo transportados em condi¢des limpas (caixas ou limpeza tém que estar disponiveis para inspec¢do. Os funcionarios
tubos containers or pipes), que evitem a contaminagéo durante o0 manuseio? As | devem demonstrar conhecimento na entrevista. Sem opg¢éao de N/A.
tampas estéo presas para evitar perdas de peixes e vazamentos durante o
manuseio?

9.1.2 A temperatura do produto é reduzida o mais rapido possivel, apos o abate, em | Instru¢cdes de trabalho tém que garantir o resfriamento adequado. Os Maior
direc&o a temperatura de fuséo do gelo? registros de temperatura tém que estar disponiveis para inspegéo.

9.1.3 Se o gelo entra em contato com o produto, este gelo é fabricado com agua Registros de fornecimento do gelo, da verificagdo da qualidade da agua | Maior
potavel conforme as exigéncias legais aplicaveis e transportado em recipientes | utilizada na fabricagéo do gelo e das condi¢des de transporte do gelo
higiénicos? tém que estar disponiveis no local.

9.2 Rotulagem / Rastreabilidade dos Peixes Despescados

9.2.1 A rastreabilidade dos peixes despescados é mantida até a linha de Os registros da fazenda para todos os estoques tém que estar Maior

processamento?

disponiveis para inspecdo. Sem opg¢édo de N/A.
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9.2.2 A rastreabilidade de um lote de peixes é possivel a partir da embalagem até os | Registros de rastreabilidade por todo o ciclo de vida tém que Maior
reprodutores? demonstrar que todas as origens e movimentag¢des sao rastreaveis e
tém que estar disponiveis para inspe¢éo. Sem opcao de N/A.
10 OPERACOES POS-DESPESCA (SECAO 10 DESTINA-SE A PRODUTOS DE AQUICULTURA, QUANDO APLICAVEL)
10.1 Bem-estar dos peixes em unidades de cultivo, incluindo a transferéncia de peixes vivos em barcos, e/ou antes do abate
Minimizar o estresse dos peixes imediatamente antes do abate € necessario para evitar problemas de bem-estar e manter a qualidade do produto.
10.1.1 Todos os funcionarios responsaveis pela recepcdo dos peixes para a despesca | Os funcionérios tém que demonstrar competéncia na entrevista. Maior
estdo devidamente capacitados em relagdo ao bem-estar dos peixes e a Registros e certificados de capacitagdo para cada funcionario com
operacéo de sistemas de cultivo? funcdes ou tarefas atribuidas tém que ser avaliados.
10.1.2 As condicdes dos peixes sdo monitoradas regularmente antes da transferéncia | Registros de monitoramento tém que ser avaliados. Maior
para o ponto de despesca? O estresse desnecessario dos peixes é evitado?
10.1.3 O nivel de oxigénio das areas de cultivo é controlado e registrado? Documentos e registros de controle do nivel de oxigénio estédo Menor
disponiveis no local.
10.1.4 As unidades de cultivo, incluindo os barcos para transporte de peixes vivos, | As unidades de cultivo, incluindo os barcos para transporte de Maior
NAO séo contaminadas por agua com sangue, efluentes do processamento peixes vivos, NAO podem ser contaminadas Os registros de descarte
e/ou vazamentos ou descargas de trafego maritimo? de agua com sangue e efluentes tém que estar disponiveis e as
instalacBes de coleta avaliadas. O Estudo de Risco Ambiental
(consultar item AB 10.1.4) também tem que incluir o risco de
vazamento de combustivel nas unidades de cultivo.
10.2 Mortalidades em unidades de cultivo, incluindo barcos de transporte de peixes vivos, e/ou antes do abate
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10.2.1 A organizacdo tem um programa para monitorar e registrar tendéncias de Programas e registros dos locais tém que ser avaliados. Menor
mortalidades?

10.2.2 Para o descarte legal de mortalidades em larga escala, existe um Plano de O Plano de Contingéncia/A¢do tem que ser avaliado, e tem que Menor
Contingéncia/Acdo implementado em caso de um episddio de doencga grave ou | atender as exigéncias legais, quando existirem. Os funcionarios tém
mortalidade em massa? gque demonstrar conhecimento na entrevista.

10.2.3 Todas as mortalidades séo registradas no momento da remog¢éo da unidade de | Registros de causa de mortalidade tém que ser avaliados. Menor
producéo e, quando conhecidas, as causas das mortalidades séo registradas?

10.3 Fugas e Espécies Nativas

10.3.1 Medidas eficazes estdo implementadas para garantir que ndo haja fugas de Para todas as unidades de cultivo, os Planos de Contingéncia e Maior
estoques cultivados para o curso de agua local, ou a entrada de espécies registros de todos as fugas de peixes nos ultimos doze meses e
nativas nas unidades de cultivo? confirmacgédo de que foram reportadas as autoridades tém que ser

avaliados.

10.4 Insensibilizacdo e Sangria

10.4.1 O método de abate utilizado esta especificado no PMV e leva em consideragcdo | O método de abate utilizado esta especificado no PMV e leva em Maior
0 bem-estar dos peixes? consideracdo o bem-estar dos peixes.

10.4.2 Os métodos de insensibilizagéo e sangria (quando aplicavel) estdo em Métodos de insensibilizagdo e sangria (quando aplicavel) estdo em Maior
conformidade com a legislacdo? conformidade com a legislagéo.

10.4.3 Todos os funcionarios que participam da despesca estéo capacitados em Registros de capacitacdo em relagdo ao bem-estar dos peixes no Maior
relag@o ao bem-estar dos peixes no processo de abate, incluindo capacitagéo processo de abate incluindo capacitacdo especifica de técnicas de
especifica de técnicas de insensibilizacdo e sangria (quando aplicavel)? insensibilizagdo e sangria (quando aplicavel) estéo disponiveis no local.
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10.4.4 Os peixes sao insensibilizados de modo eficaz antes da sangria? Os peixes séo insensibilizados utilizando um método eficaz de Maior
insensibilizacéo e ficam inconscientes de imediato. Procedimentos de
monitoramento tém que estar implementados. Quando tecnologias de
automacao estdo disponiveis, insensibilizagdo através de percussao
e/ou choque elétrico tem que ser utilizada.

10.4.5 Quando os peixes s@o sangrados, isto é feito imediatamente apés a Os peixes sé@o sangrados imediatamente ap0s a insensibilizagéo e Maior
insensibilizacdo? A sangria é eficaz é existe um sistema de monitoramento permanecem inconscientes durante a exsanguinacéo. Procedimentos
implementado? de monitoramento tém que estar implementados para verificar que

nenhum peixe apresenta sinais de recuperagao.

10.5 Agua com sangue

10.5.1 Todas aguas residuais com sangue séo coletadas e tratadas antes do descarte, | Toda agua com sangue tem que ser contida para descarte Maior
ndo apresentando nenhuma ameaca veterinaria ou ambiental? subsequente. O tratamento tem que garantir que ndo ha nenhuma

ameaca veterinaria ou ambiental. Verificar registros de coleta e
descarte.

10.6 DEPURACAO

10.6.1 Os moluscos bivalves fornecidos diretamente ao consumidor sédo depurados? Fazendas produzindo moluscos bivalves a serem fornecidos Maior

diretamente para consumo humano realizam a depuracdo de acordo
com exigéncias legais ou normas da indUstria, em conformidade com
requisitos do Codex Alimentarius. Registros de tempo de depuracéo e
de medicéo de parametros de depuracéo bem sucedida tem que estar
disponiveis no local.
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